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Babovkova huspenina

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
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Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

veptova kolena
veptové nohy
mala cibule

mensi mrkev
sterilované okurky
sul

bobkovy list

cely pept

nové koteni

ocet

1 vejce

1 1zice sterilovaného hrasku
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Postup

Ocisténd kolena a nozicky vatime spolu s kofenim v osolené vodé domékka. Nechame ¢aste¢né vychladnout a
pak kolena i noZicky vykostime. Maso nakrdjime na kostky, kiiZze a ofez semeleme. VSe vloZime do
pfecezeného a tuku zbaveného vyvaru, pfiddme nakrajenou zvIast’ uvarenou mrkev, drobné nasekanou cibuli a
okurky, osolime, zakapeme octem, promichame a zavafime. Vlijjeme do formy a nechame v chladu ztuhnout.
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