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Tvarohovy nakyp se Skvarkama

Kategorie: Ostatni sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

350 g mekkého tvarohu
400 g vafenych brambor
150 ml smetany

100 g mletych Skvarkt
3 vejce

100 g cukru - krystal
vanilkovy cukr

2 kavové lzicky skoftice
2 jablka

rozinky

citrébnova klira

maslo a strouhanka na vymazani a vysypani pekace
sul

Postup

Do tvarohu ptidame dvé vejce, cukr, citronovou kiiru, rozinky namocené v rumu, mleté Skvarky a stl. Smés
promichdme. Do maslem vymazaného a strouhankou vysypaného pekace dame vrstvu nastrouhanych
brambor, na to tvarohovou smés a pak zase vrstvu brambor. Tak pokrac¢ujeme do spotfebovani surovin.
Posledni vrstva bude bramborova. Na ni rozlozime platky jablek, a to celé zalijeme smetanou smichanou s
vajickem, vanilkovym cukrem a skofici. Dame péct na 45 minut do pfedehiaté trouby.
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