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Kufe po fimsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 porci kufete
olivovy olej

2 strouzky Cesneku

4 papriky (rizné barvy)
olivy

nakladani celd rajcata
bazalku

kuteci vyvar

cerstvou majoranku
sul

pept

téstoviny

Postup

Kufe lehce osmahneme na panvi a vyndame. Na panvi osmahneme cibuli a ¢esnek. Pfidame papriky, olivy,
rajCata, bazalku a podusime. Touto smési zalijeme porce kufete a do zméknuti peCeme cca 45 minut. Jako
ptilohu podavame téstoviny.
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