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Kure Cézanne

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 ctvrtky kutete

1 cibule

4 strouzky Cesneku
konzerva oloupanych rajcat
100 g Cernych oliv bez pecky
cervené vino

olivovy olej

bazalka

peprt

sul

ryze

Postup

Ctvrtky kufete pomazZeme olivovym olejem, osolime, opeptime a vlozime do pekace. Priddme na platky
nakrajenou cibuli, ¢esnek a peceme. Kdyz zacne cibule zlatnout, vlozime ke kuieti nadrobno pokrajena
rajCata, bazalku a olivy, podlijeme ervenym vinem pec¢eme do mé&kka. Podavame ryzi.
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