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Uzené nasladko

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g uvatrené uzené veproveé krkovice
250 ml vyvaru z uzeného

250 g svestkovych povidel

100 ml ¢erveného vina

2 polévkové 1zice hladké mouky
skofice

strouhana citronova ktira

tluceny hiebi¢ek

3 polévkové 1zice medu

sul

Postup

Vyvar z uzeného masa pouzijeme na ptipravu omacky. Za stalého michani do néj ptidavame povidla, med, ptl
1zicky skofice, strouhanou citronovou ktiru a Spetku tluceného hiebicku. Ptilijeme Cervené vino rozmichané s
hladkou moukou a podle chuti dosolime. Nechdme kratce povafit a do pfipravené omacky ptidame zpét
naporcované uvafené¢ maso a nechame spole¢né prejit varem.

Podavame s bramborovymi Spalicky.
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