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Divoka kachna na pomeranci a portském viné

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 divoka kachna

150 g slaniny

0,5 1 portského vina

Salv¢j

100 g rybizového rosolu

1 pomeran¢

100 g perniku na strouhéani
100 ml smetany

sul

200 g kuskusu

Postup

Porce kachny osolime a vlozime do pekacku. Poklademe platky slaniny, podlijeme vodou, vinem a ptidame
Salvéjové listky.

Peceme priklopenou za stalého podlévani asi 11 hodiny. Ke konci pfidame rybizovy rosol, podle potieby
podlijeme vinem a dopeceme dozlatova.

Upecenou kachnu vyjmeme, vlijeme zbytek vina, vloZime pomerancovou kiiru a §tavu, omacku zredukujeme,
pfiddme smetanu, provaiime a zahustime nastrouhanym pernikem.

Kachnu servirujeme s uvaienym kuskusem.
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