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Kralik na olivach

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5 kg kralika - stehna a hibetni cast
200 ml rajcatové passaty
250 ml bilého vina

2 1z. Cernych oliv s peckou
cesnek

50 ml vinného octa
olivovy olej

sul

Salv¢j

rozmaryn

400 g brambor

olej

Postup

Kralika naporcujeme, porce osolime a nechdme odlezet. V kastrélu rozpalime olej, pfiddme nasekany Cesnek a
bylinky. Pak vloZime porce kralika a podlijeme je vinem. Nechdme dusit az do zmé&knuti. Nakonec vmichame
rajatovou passatu, ptiddme olivy a nechdme asi 15 min povafit.

Podavame s opecenymi bramborami.
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