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Slepice na ving se Zampiony

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 slepice

150 g anglické slaniny
1 cibule

300 ml ¢erveného vina
6 Zampioni

hladké mouka
bobkovy list

tymian

celerova nat’

porek

sul

olej

Postup

Nakrajenou slaninu rozskvatime a priddme nakrajenou cibuli. Mirn€ ope¢eme, vlozime naporcovanou,
osolenou slepici, opeCeme a ptiddme bylinky. Podlijeme vinem, trochou vody a ddme dusit. Hotové porce
vyjmeme a $t'avu zahustime. Zalijeme vodou a kratce provafime. Hotovou omacku procedime. Nakrajené
zampiony podusime, vlozime do omécky a provaiime. Jednotlivé kousky slepice prelijeme omackou a
podavame s vafenymi bramborami.
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