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Labuznické bananové prekvapeni

Kategorie: Ovoce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

na tésto potfebujeme:
150 g hladké mouky

1 vejce

20 g masla

15 g drozdi

cukr

mléko

vejce na poteni tésta
na napln:

4 banany

nugatovd pomazanka
Slehacka

cokoladové hoblinky

Postup

Z mléka, drozdi, hladké mouky a cukru ptipravime kvasek. Do misy prosejeme hladkou mouku, rozpusténé
maslo, vejce, cukr a vykynuty kvasek. Vypracujeme tésto, které nechame vykynout. Pak jej rozvalime a
vykrojime 4 ¢tverce podle velikosti bananli. Na kazdy kousek tésta rozetfeme nugatovou pomazanku a
polozime banan. Zabalime, potieme vejcem a dame péct do vyhtaté trouby pii 150 stupnich dozlatova. Vlazné
ozdobime Slehackou a posypeme ¢okolddovymi hoblinkami.
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