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Halusky s kysanym zelim

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 stfedni brambory

pept

500 g polohrubé mouky

1 vejce

200 ml vody

1 cibule

sul

250 g libové anglické slaniny
1 sklenice kysaného zeli

100 g Speku

Postup

Syrové brambory najemno nastrouhdme a ptiddme do nich vajicko, stl, pept, mouku a v§e zamichame. Tésto
dame do haluskovniku a protlacime do osolené vatici vody. Poté, co potieti vyplavou na povrch, jsou hotové.
Na kosticky nakrajenou slaninu a Spek osmahneme na oleji a ptidime dusené zeli. Smés promichame s
haluskami.
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