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Srnci ragu

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 dkg srnciho predku

koteni divo¢ina

20 dkg anglické slaniny

2 cibule

4 rozdrcené kulicky jalovce
cukr

1Zice mleté papriky

3 dcl sladkého Cerveného vina
smetana

peprt

Postup

Cibuli osmahneme spolu s anglickou slaninou, vyjmeme z panve a na vypeku zprudka ope¢eme nadrobno
nakrajené maso. Pfidame kofeni divocina, sil, pepft, cibuli se slaninou, zalijeme ¢ervenym vinem, zasypeme
paprikou, cukrem a zlehka podusime. Nakonec vlozime jalovec. Do teplého ragi vmichdme smetanu a
podavame s houskovym knedlikem a s brusinkami.
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