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Slepice v Cerveném oleji

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cela slepice cca lkg

2 1Zice sojové omacky

1 1Zice Cerveného oleje

1 1Zice plnotucné hoicice
100 ml bilého vina

100 ml vyvaru

sul

pept

ryze

Postup

Slepici nechame varit do mékka. Po vychladnuti stihneme z kiize a obereme maso. Roztrhame na mensi
kousky a smichame se sojovou omackou, ¢ervenym olejem, hoicici a bilym vinem. Ochutime soli, pepiem a
pokud je potieba, rozfedime vyvarem.

Podavame s ryzi, nebo s chlebem.
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