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Zelnacka s uzenym kolenem

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

1 uzené koleno

500 g kysaného zeli

80 g zeleniny

50 g hladké mouky

cibuli

1zici mleté papriky

1Zici oleje

2 dl kysané krémovité smetany
peprt

sul.

Postup

Zeli ptekrajime na mensi kousky a ddme varit s o¢isténym uzenym kolenem. Kdyz je koleno mékké, vyjmeme
ho. Z rozSkvarené slaniny a mouky ptipravime jisku, kterou polévku zahustime a nechdme na

malém ohni provafit. Mezitim na oleji kratce zpénime nakrajenou cibuli, zasypeme paprikou, zamichame,
pfidame do polévky, kterou dochutime. Koleno vykostime a nakrajime na porce, dime na

talife, prelijeme polévkou a do kazdého talite dame 1Zici kyselé smetany.
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