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Kureci Saslik s opékanymi brambory

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

600 g kufecich tizkid
sul

pept

2 zelené papriky

4 merunky

16 tresnovych rajcat
2 malé cibule

1 kg den pfedem uvatenych brambor
3 1zice margarinu
cerstvou bazalku.

Postup

Maso nakréajime na kostky a opeptime.Papriky nakrdjime na kosodélniky, cibuli na osminky, merunky
roz¢tvrtime. Na $piz stifidaveé napichujeme maso, papriku, cibuli, merunky a rajcata. Brambory oloupeme,
nakrajime na platky a dozlatova opeceme na margarinu. Osolime a opepiime. Za ¢astého obraceni Spizy
grilujeme asi 10 min. Kratce pfed dokoncenim Saslik osolime a poddvame ho s opeCenymi bramborami,
ozdobenymi bazalkou.
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