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Pomlazkova polévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g uzeného bicku

200 g libového uzeného masa
2 nozicky klobasy

1 cibule

4 vejce

0,5 1 sladké smetany

1 1zice hladké mouky

1 Zloutek

1 1zice strouhaného kienu
ocet

mlety pept

sladka paprika

sul

zelené jarni bylinky

Postup

Uzené maso a klobasy uvaiime s cibuli domékka. Pak precedime, uzené¢ maso nakrajime na kosticky, klobasu
na kolecka. Vyvar znovu uvedeme do varu, zalijeme smetanou rozkvedlanou s moukou a povatime.

Odstavime, zjemnime zloutkem, podle chuti okyselime octem, ptfiddme jemn¢ nastrouhany kien a koteni a
podle potieby dosolime.

Maso rozdélime na talife, ke kazdé porci pfidame 1 natvrdo uvafené vejce nakrdjené na platky, zalijeme
horkou polévkou a ozdobime zelenymi bylinkami. Poddvame s chlebem nebo slanym rohlikem.
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