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Vyborna velikono¢ni nadivka

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

5 rohlikt

100 g mésla

6 vajec

500 g vafeného uzeného masa

4 hrsti nasekanych bylinek (petrzelka
pazitka

mladé kopfivy)

pept

sul

Postup

Rohliky nakréjime na kosticky, osmahneme na masle a promichame s rozslehanymi vejci, na kosticky
nakrdjenym masem a nakrajenymi bylinkami. Osolime a opepiime.

Tésto vlijeme do vymazaného pekacku a peceme asi 40 minut pii teploté 150 °C.
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