www.netkucharka.cz

Hoftici kotleta na rozmarynu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g veptovych kotlet

4 1Zice oleje

50 ml borovicky nebo slivovice. Marinada: 2 1zice oleje
1 1zicka worcestru

sul

pept

1-2 1zicky suseného rozmarynu

Postup

Kotlety na okrajich natizneme, naklepeme a pomazneme marinaddou z oleje, worcestru, soli, pepie a
rozmarynu. Nechame v chladu rozlezet a pak opékame na horkém oleji z obou stran domékka.

Pied podavanim ptelijeme kazdou kotletu 2 1zi¢kami silngjsi borovicky nebo slivovice, zapalime a neseme
hotici na stdl. Jako ptilohu mizeme pouzit smazené hranolky, krokety, opékané brambory, zeleninovy salat.
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