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Kopiivova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 hrsti listki z mladych koptiv
1 1vody

1 IZice tuku

1 mala cibule

2 1zice hladké mouky

0,5 kostky masoxu

sul

1 vejce

1 dl smetany

Postup

Kopftivy povatime 5 minut ve vod¢, poté vyvar slijeme do jiné nddoby a koptivy rozmixujeme. Na tuku
zpénime drobné nakrajenou cibuli, zasypeme hladkou moukou a usmazime svétlou jisku, kterou zfedime
vyvarem, v némz jsme rozpustili masox. Poté pridame kopfivy a osolime. Do polévky rozklepneme vejce,
kratce povatrime a nakonec zjemnime smetanou.
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