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Pizza koleCka

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

listové tésto

dle chuti rizné druhy syrt [napf. eidam, niva, tavené syry (Iépe kombinovat vice syrti)]
meky salam

kecup

sladka paprika

stl a pept

Postup

1 VSechny suroviny smichdme, aZ se nam vytvoii polohustd smés. Vyvalime listové tésto, které potreme
rovnomérnou, ne piili§ silnou, vrtvou vytvofené hmoty) a zamotame jako rolddu. Roléddu vlozime do
lednic¢ky.(nejlépe do druhého dne, ale postaci i 3 hodiny). Po vyndéni z chladnicky nakrajime roladu na 2
centimetrova kolecka , kterd pofeme¢ Zloutke a peCeme v troubé do zlatnuti.

2 Smés Ize libovolné ménit dle chuti, napf. listivé tésto 1ze poklast jen platky nivy, nebo ptidat do smési tvrdy
salam, kari,... Vyborna chutovka.
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