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Raznici v kastrulku

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3-4 cibule

100 g anglické slaniny
ofech masla

100 g trvanlivého salamu
sul

0,25 vina (vyvaru nebo vody)
rajsky protlak

750 g veptove krkovice
Varna misa

mlety pept

paliva paprika

Postup

1. Krkovici nakrdjime na platky, naklepeme, osolime a opepiime. Potom platky nakrdjime na nudlicky. Na
dno misy dame ofech masla, na to vrstvu masa, cibule, salamu a slaniny pokrajené na prouzky. Rajsky protlak
ptisolime, opepiime a dochutime pélivou paprikou tak, Ze to nebude skoro nepouzivatelné, ale nebojte se toho.

2. Maso timto jedem potieme. Dame dal$i vrstvu masa. Masem vzdy kon¢ime, pokud byste chtéli délat vic

vrstev. Dame do chladnicky do druhého dne.

3. Potom peceme ve stiedné teplé troubé asi 45 minut. Pfed dod€lanim zalijeme vinem. Jako pfiloha: je

vyborna ryze.
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