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Polévka z kysaného zeli

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice pol. mouky

pept

3 vétsi cibule

1 bali¢ek kysaného zeli

2 1Zice masla

voda

3 bobkové listy

sul

5 vétSich brambor

1 kelimek sladké smetany

Postup

Kysané zeli pokrajime a ddme vafit ve slané vodé¢ spolu s bobkovym listem. Do druhého hrnce ddme vatit —
opét ve slané vodé — oloupané brambory nakrajené na kosticky. Vatime vSe zvlast’, protoze brambory se zelim
by se varily dlouho. Kdyz je v§e mékke, slijeme vSe do jednoho hrnce. Zahustime sladkou smetanou, ve které
jsme rozmichali mouku. Kdyz je vSe hotové, usmazime na masle dozlatova nakrajenou cibulku. Pfidame do
polévky, dochutime pepfem a podavame.

Strana 1/1



