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Rajcatovy salat po Italsku

Kategorie: Zeleninové salaty
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g rajcat

300 g mozzarelly

0,5 1zicky soli

0,25 1zicky soli

0,25 1zicky ¢erného pepie
4 1Zice olivového oleje

12 listkh bazalky

Postup

1. Z rajcat klinovité vytizneme misto kolem stonku a napfi¢ je nakrajime na 3 mm platky.Mozzarellu
nakrajime na velmi tenké platky.Platky raj¢at a syru prosttidime a urovname do v¢jife na 4 talife vylozené
listy salatu.Sal a Cerstvé mlety pepi promichame,salat posypeme,pokapeme olejem a ozdobime listky
bazalky.lhned podavame.

2. Dulezité: salat ptipravujeme pokud mozno z rajcat vypéstovanych pod Sirym nebem.Rajcata ze sklenik
jsou mén¢ aromaticka a chutové nevyrazna.

3. Vhodna ptiloha: platky bilé veky opecené do kiupava.Podle chuti i erné nebo zelené olivy.
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