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Kolinkovy srnci hibet

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Uzené koleno uvaiime domékka. Vychladlé vykostime, tucné ¢asti nakrajime na malé kousky a na mirném
ohni je vyskvatime, libové maso nakrdjime na malé kosticky. Na vyskvareném tuku osmazime nadrobno
nakrajenou cibulku.

Kolinka uvatfime v osolené vod¢ dom¢kka a scezena smichdme s masem, cibulkou i s tukem, opeptime, a je-li
tieba, jesté trochu osolime.

Smési naplnime maslem vymazanou a strouhankou vysypanou formu srnc¢iho hibetu a peceme asi 20 minut.
Pak zalijeme vejci rozSlehanymi s mlékem a peceme jeste dalSich 15 minut docervena.

Pokrm vyklopime z formy, nakrdjime a pti podavani posypeme nastrouhanym syrem.
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