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Kapr po uzenarsku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g masla

pept a sul

100 g slaniny

2 1Zice citronové stavy

100 g vafené Sunky

1 kapr

1 dcl ptirodniho bilé¢ho vina
1 dcl smetany

Postup

1. Ocisténého kapra co nejhustéji protkneme nudlickami a Sunky.

2. Moukou smichanou se soli a pepfem ho pies sito zapraSime a ze vSech stran zapradSime na masle. Podlijeme
vinem, smetanou, do mékka udusime a pted podavanim pokapeme citronovou $t'avou. Ptilohy: chleba,
brambory
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