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Mramorova babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

(toto mnozstvi je pro stfedni formu)
2 hrnky polohrubé mouky

0,5 hrnku oleje

1 hrnek mléka

0,5 hrnku cukru

1 prasek do peciva

1 vanilka

3 vejce

asi 50g rozinek

50 g liskovych ofiska

3 1zicky kakaa

olej a hrub4a mouka na vymazani a vysypani formy
mouckovy cukr na posypani

Postup

1. Nejprve namocime do misky s vodou rozinky. Potom si pfipravime misu do které nasypeme mouku, prasek
do peciva,cukr a vanilku a v€echno smichame 1Zici dohromady. K tomu pfidame vejce, mléko a olej. Nakonec
rozpulime liskové ofisky a pfiddme pfedem namocené rozinky a vSechno zamichame.

2. Vymazeme formu olejem a vysypeme moukou. Nalijeme do formy 0,666666666666667 tésta a do zbylé
0,333333333333333 vmichame kakao. Tmavou ¢ast nalejeme do formy na svétlou a 1zici tvofime mramor.

3. Dame péct do pfedem rozpalené trouby. Upecend babovka se nejlépe poznd, ze kdyZ do ni zapichneme

Spejli, tak se tésto nelepi.
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