www.netkucharka.cz

Toskanské smazené kufre

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kufe

5 1zic oleje

Stéva z pulky citronu
mouka

vejce

strouhanka

olej na smazeni
sekana petrzelova nat’
sul

mlety pept

citron na ozdobu

Postup

Vykuchang, o€isténé a omyté kuie rozdélime na mensi kousky, osolime je, opepiime a potieme olejem, do
kterého jsme ptidali Stavu z pilky citronu a nechame alesponl 0,5 hodiny v chladu odlezet. Potom kousky
kufete obalime v mouce, vejcich a strouhance a osmazime na rozehtatém oleji dozlatova. Dame na teplou
misu, posypeme sekanou petrzelkou a ozdobime citronem.

Ptilohy:

bramborova kase, vafené brambory
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