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Kola¢ s mletym masem, bramborami a kapustou

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

350 g mletého masa

150 g zakysané smetany

0,5 hlavky kapusty

pept

4 vatrené brambory

150 g nudlic¢ek anglické slaniny
2 vejce

1 baleni Pizzy v prasku

2 lzice oleje

100 g strouhaného emnetalu
sul

1 cibule

Postup

Tésto na pizzu ptipravime dle navodu a vlozime do vymasténé kolaCové formy o pruméru 26 cm. Zesilime
okraj a té€sto propichame. Kapustu omyjeme, rozebereme na listy, odiizneme silna Zebra a listy natrhame.
Povafime asi 5 minut v osolené vod¢ a nechame okapat.

Troubu predehiejeme na 200 stupni. Cibuli oloupeme, posekame a osmahneme na oleji. Pfiddme slaninu a
maso a opékame asi 5 minut. Brambory oloupeme, nakrajime na kosticky a smichdme s kapustou a mletym
masem. Osolime a opepiime. Vejce rozslehame se syrem a zakysanou smetanou. Naplii rozdélime na tésto a
pielijeme rozslehanymi vejci. PeCeme asi 25 minut
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