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Kotlety na cibuli

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kotlety

sul

pept

500 g cibule

20 g masla
1zicka cukru
2,5dl bilého vina
150 ml smetany
200 g pérku

80 g tvrdého syra

Postup

Maslo rozpustime, pfidame cukr a oloupanou cibuli nakrajenou na kostky. Promichdme, odstavime z ohn¢ a
nechdme 5 minut prolezet.

Pak prilijeme 100ml vina a dusime domé¢kka. Osolime, opepiime, prolisujeme a za stdlého michani vafime do
zhoustnuti.

Omyté a osusené kotlety naklepeme, osolime, opepiime a po obou stranach na oleji opeCeme. Pfidame na
kolecka nakrajeny porek, zbytek vina a na mirném ohni pomalu dusime domékka.

Pak maso urovname do pekéacku, vypecenou $t’avu smichame s cibulovou kasi a navrSime na maso. Navrch
rozdélime porek, smetanu rozmichanou se strouhanym syrem a vSe chvili zapeceme pod grilem.
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