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Bazalkové noky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

750 g moucnatych vafenych brambor
2 vejce

75 g krupice

200 g hladké mouky

2 svazky bazalky

1 Spetka sul

1 Spetka pepte

1 Spetka muskatového ofisku

1 parmezan strouhany nahrubo

1 baleni rozpusténého masla

1 baleni MAGGI Amore Mio Oméacky na téstoviny Tomatové

Postup
Brambory vatime asi 20 minut ve slupce. Horké oloupeme a $touchadlem nebo $lehaci metlou rozmackame.

Ptidame vejce, krupici, mouku a nasekanou bazalku a ruéné zpracujeme v tésto. Ochutime soli, muSkatem a
pepfem. Z tésta tvarujeme malé koule /noky/, které dame na pomoucenou desku.

Noky dame do vatici vody a cca 10 minut vafime na mirném ohni.

Hotové noky ptfecedime a podavame s omackou MAGGI Amore Mio tomatova a posypané parmezanem.
Mozno také podavat s rozpusténym maslem.
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