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Krali¢i zavitky s broskvemi a bazalkou

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g stehenniho krali¢iho masa

400 g kompotovanych broskvi (nebo 4 Cerstvé)
sul

bily pept

bazalka (nejlépe Cerstva)

maslo nebo olej

voda

Postup

1 Pripravené platky masa jemné naklepeme, osolime, opepiime bilym pepiem, nasekdme Cerstvou bazalku,
popft. posypeme platky susenou drcenou bazalkou, nechdme odlezet alespon ptl hodiny v chladnu, dle chuti
muzete ptidat i Cesnek krajeny na platky - pozn. velice silné aroma vzhledem k jemnym kroskvim. Broskve
zbavime pecek, nakrajime na kolecka nebo platky a poklademe na jiz marinované platky masa.

2 V rozehtaté troubé dusime v pekaci cca 20 minut na masle, poté odklopime horni viko a peceme dalsich 20
minut odkryté, doporucuji broskve i zagrilovat, pokud méate v troub¢ gril. Podavame s bramborovou piilohou
nebo ryzi s brusinkami.
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