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Tvarohova vanocka

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g tvarohu

150 g masla

150 g mletého cukru

2 vejce

citronova ktira

1 vanilkovy cukr

70 g rozinek

50-70 g mandli (ofechtt)
0,5 dcl mléka

2 lzice rumu

1,5 prasku do peciva
500 g hladké mouky

1 vejce na potieni vanocky

Postup

1 V mise rozmichame tvaroh s maslem, cukrem, vejci, vanilkovym cukrem, omytymi rozinkami, posekanymi
ofisky a mlékem. Nakonec piisypeme smichanou mouku s praSkem do peciva a dobfe vypracujeme na vale.

2 Zapleteme vanocku (4,3,2) potfeme vajickem posypeme mandlemi a peCeme ve vyhiaté troubé asi 60 minut.
Nezapomeneme prichytit Spejlemi a nechame pied pecenim 15 minut nakynout.
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