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Visnickovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 vejce

125 g cukru

125 g mletych liskovych ofiskt
100 g ¢okolady

Postup

1. Vejce s cukrem uslehej, cokoladu rozehiej ve vodni lazni (nesmi byt moc horka!) vSe smichat, péct 15 min.
na 170°C v kulatém plechu.
2. Navrch dej po upeceni viSné€ bez pecek, navrch Slehacku.Nakonec posypej nastrouhanou ¢okoladou.
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