Stédrovecerni kolac

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g hrubé mouky

0,25 1 mléka

100 g roslinného tuku
25 g drozdi

2 Zloutky

50 g cukru

sul

citrénova ktlira

0,25 kg Napli I.: tavrohu
60 g cukru

1 vejce

1 vanilkovy cukr

1Zice rozinek

citronova kiira

Napln II: Svestkova povidla
rum

Népln II1.:200 g maku
80 g cukru

1-2 dl mléka

vanilkovy cukr

150 g Napli I'V.: ofecha
60 g cukru

vanilkovy cukr

trocha strouhanky

Tvarohovou naplii jenom rozmichame

makovou a ofechovou povaiime

Postup

1 Do misy rozdrobime drozdi, promichdme se 1zici mouky, 1Zici cukru a n€kolika 1zicemi vlazného mléka na
hladkou kasicku. Nechame asi 10 minut stat, aby vzesel kvasek. Potom piisypeme zbylou mouku, cukr, Spetku
soli, strouhanou citrénovou ktiru, pfiddme rozpustény rostlinny tuk a vlaznym mlékem zadélame polotuhé
tésto. Dobte vykynuté tésto rozdélime na 4 dily a rozvalime na platy.

2 Na vymastény plech pfeneseme prvni plat tésta, ktery potfeme ofechovou naplni. Zakryjeme dal$im platem
tésta a potieme Svestkovymi povidly. Opét prijde plat tésta, na ktery ddme makovou napli. Zakryjeme
poslednim platem a potfeme tavrohovou naplni. Nakonec mizeme ozdobit prouzky tésta jako miizkami. V
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predehtaté troubé upeceme.
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