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Bylinkovy chléb

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g hladké zitné mouky

300 g celozrnné pSeni¢né mouky

40 g drozdi

0,25 1 vlazné vody

1 IZice soli

1 Spetka cukru

80 g rostlinného oleje

4 1zice Cerstvé sekanych bylinek (cibulova nat, kopr, bazalka, paZitka, patrZelka, estragon)

Postup

Ve vodé rozehfejeme tuk a smichdme s cukrem a drozdim, pfidame 0,7 mouky a vypracujeme tésto. Piikryté
nechame kynout asi 30 minut. Pak pfidame zbylou mouku, stl a bylinky. Nakonec tésto prohnéteme. Pro
usnadnéni peceme v dortové formé nebo srn¢im hibetu 30 minut (elektricky sporak 225 °C/plyn stupeii 4).
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