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Slepici fizky duSené v bilém vinéWaterlo

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
500 g slepicich tizka
1 cibule

1 tapikovy celer
1 porek

1 mrkev

bilé vino

citron

hiebicek

peprt

petrzel

bobkovy list
tymian

sul

Postup

Slepici tizky jemné naklepeme,pokapeme citronovou $tdvou a vloZime do malého hrnce.Pfiddme jemné
pokrajeny celer,porek,mrkev,cibuli a petrzelku.Lehce zalijeme bilym vinem a troSkou vody.Pfiddme bobkovy
list,tymian,hiebicek,pepf a siill.Spole¢né povaiime a mékké tizky vyjmeme. Na talif podavame spolecné s
dusenou zeleninou. Jako ptilohu doporucujeme ryzi vaienou v pare.
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