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Marlenka

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

Suroviny:

tésto:

1Hera,3 celé vejce, 3 vrchovaté 1zice medu, 30dkg krupic. cukru, 40dkg hl.mouky Extra 00, 1 Ificka jedlé sody
krémy:

3 Izice 1plech.kondenzovaného slazeného mléka(Salko)30dkg mouc.cukru, 30dkg maésla, 0,251 mléka,
hr.mouky

Postup

Postup:kastrol s vodou-do né€j posadit misu( d€la se v pafe - ne ve vodé)rozpustit Heru, pak ptidat med, cela
vejce-ta rychle roslehat, pak rozpustit cukr, vznikne zlaté zbarvena husté tekutina, sahni prstem jeli horkd a uz
bez ohné ptidej mouku se sodou a §lehej-michej 10 min.- vznikne husté lité t&

sto (miizes pridat 1zicku pernikového koteni-zvyrazni chut’ medu- neni nutné).Na plech natahnéte pecici papir
a obkreslete na n¢j talif ¢i dortovou formu.Do kruhu pak gumovou stérkou rozetiete v co nejtenci vrstve tésto;
m¢élo by kruznici asi o centimetr presahovat. Placku pecte dozlatova ( 5-7minut) a totéz proved’te i s ostatnimi.
V horkovzdus$né troubé mizete péct platy najednou.Testo by mélo vyjit na 6-8placek,

podle toho jak velkou mate kruznici.

Po vyndani jesté za tepla podle talife-formy ofiznéte placku a ofez nechte na posyp,placku sundejte opatrné z
papiru. Zatimco pecete placky, nechte si vatit 2h ponotené celé v uzaviené plechovce kondenz. mléko.Po dvou
hod. ho zalejte studenou vodou-rychleji vychladne a pak teprv otevieve plechovku- je tam krasné
zkaramelizovany krém. 0,333333333333333 masla uslehame s timto vychladlym karamelem=1 krém-mazat
velmi tence, a 0,666666666666667 masla uslehame s cukrem mouck. a krupicovou kasi, uvarenou ze 0,251
mléka a 3 1zic hr. mouky nebo krupic¢ky.=2 krém.

Za¢neme mazat maslovym krémem a pokladame placky na sebe a krémy stiidame. Na zavér rozdrobime
zbytky (ofezky) upeceného tésta s asi 10 vlaSskymi strouhanymi ofechy a posypeme povrch dortu. Nechame
uleZet v chladu -nejlépe dva dny pfed konzumaci.
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