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Makarony se tfemi druhy syra

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: ajta

Suroviny

6 dl beSamelové omacky

225 g makaronti

125 g nastrouhaného zralého ¢edaru
1 IZice celozrnné hoicice

2 1Zice nasekané Cerstvé pazitky

4 pokrajend rajCata

125 g nastrouhaného syra Red Leicester
60 g nastrouhaného plisniového syra
2 1zice slunecnicovych seminek

1 vejce

pept

sul

cerstva pazitka na ozdobeni

Postup

Ptipravte besamelovou omacku, prelijte ji do misky a zakryjte vickem. Odlozte stranou.

V hrnci pfived’te osolenou vodu do varu, makarony vaite 8-10 minut, dokud nezméknou.
Nechte okapat a piendejte do zaruvzdorné nadoby.

Smichejte dohromady uSlehané vejce, cedar, hot€ici, pazitku, koteni, beSamelovou omacku a 1zici rozettete na
makarony. Dbejte aby makarony byly dobte piekryté. Navrch ptidejte rajcata pokrajend na kolecka.

To vSe posypte syrem Red Leicester, plisnovym syrem a slune¢nicovymi seminky. VloZte do trouby a pecte
pfi teploté 190 °C zhruba 25-35 minut, dokud povrch neza¢ne bublat a nezezlatne. Ozdobte pazitkou a
okamzit€ podavejte.

PS: Syr Red Leicester nahrazuji bud’ slusnym Eidamem (jemnéjsi verze), nebo Raclettem (verze pikantnéjsi).

TIP: Osobné¢ priddavam na kosticky pokrajenou Sunku.
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