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SuSena rajCata a la Mastroianni

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: ajta

Suroviny

8 ks suSenych rajcat nakladanych v oleji

4 silngjsi platky koziho syra — piepiilené

8 tenkych prouzkl porku asi 8 cm dlouhych - zelené ¢asti
8 platka anglické slaniny

cerstve listky bazalky (miize byt mrazend)

olivovy olej

Postup

Do kazdého rajcete vlozime prouzek porku, pieplileny platek syra, 2 listky bazalky a celé to zabalime do
platku anglické slaniny.

Opeceme ze vSech stran na panvi.
Dozdobime listkem bazalky.

TIP: Kdo nema rad kozi syr, mize ho nahradit jinym, doporucuji v§ak syr vyraznéjsi chuti.

Doporucena piiloha:
cervené plné vino, naptiklad kabinet, nejlépe Cotes du Rhone
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