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Uzeny veprfovy jazyk se Salotkami

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: ajta

Suroviny

2 stfedné velké uzené vepioveé jazyky

1 velka cibule rozpiilena

8 celych pepit

6 celych kuli¢ek nového koteni

1 bobkovy list

8 malych Salotek prepilenych

kousek zelené ¢asti porku nakréjené na prouzky

2 houby JidaSovo ucho pfedem namocené a pak nakrajené na prouzky
olivovy olej

maslo

sul

Spetka rozdrcenych seminek koriandru

1 mensi Cerstva chilli papricka (polovinu z ni nakrajet na drobné ¢tverecky)
8 PL tmavé sojové omacky kotfenéné (obsahujici vyssi podil karamelu)

2 PL sladké chilli omacky

2 mald rozctvrcena rajcatka

petrzelka na ozdobu

Postup
1. Jazyky dame vatit do vody do které¢ jsme dali obé pulky cibule, cely pept, nové koteni, bobkovy list a piil
cerstveé chilli papricky. Vatime dokud jazyky nejsou krasné mekké, cca 60 minut.

2. Mezitim si na panev dame trochu olivového oleje, malinko masla a pfipravené ptepilené Salotky. Na malém
plameni restujeme po vSech stranach, dle chuti dosolime. Piilky Salotek by se nemély rozpadnout, barva by
meéla byt zlatava. Sundame z panve a dame do tepla.

3. Do druhé mensi panve si ddme sojovou omécku, sladkou chilli omacku, prouzky houby JidaSovo ucho a
¢tverecky cCerstvé chilli papri¢ky. Prohfivame dokud neza¢ne vSe bublat a za stadlého michani svatime do
hustého sosu.

4. Kdyz jsou jazyky hotové, pirendame je do studené vody a snazime se je stahnout (z kiize).

Sloupnuté jazyky napiic¢ pokrajime a ddme na vétsi panev , ptidame Spetku rozdrceného koriandru a

prohiejeme. Odlozime do tepla.

5. Na stejné panvi orestujeme porek, piidame Salotku a prohfejeme.
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6. Platky jazykl pokladame hezky na talit spolecné se Salotkou a porkem. Vse pak zdobime hustym sosem dle
vlastni fantazie.VSe zdobime roz¢tvrcenymi rajcatky a petrzelkou.

Doporucena ptiloha:
ochucend bramborova kase (dijonskou hot¢ici, muskatovym kvétem, vegetou a madraskym kari)
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