www.netkucharka.cz

Tatranské kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:
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Postup

1. Kufe vykostime a bez klize nakrajime na drobné kousky, smichame se soli a solamylem a na opeceme na
oleji.

2. Pfiddme zampidny, orestujeme, zasypeme drobné pokrajenou cibuli a porkem a podusime.

3. Z bramborakového tésta vyrobime malé bramboracky. Bramboracky dame do zapékaci misky (vzdy 1 porce
po 3 kolecka), posypeme masem, prikryjeme platkem slaniny, zasypeme syrem a kratce zapeceme. Podavame
zdobené petrzelkou a rajcaty.
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