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Zapékané kure ve Slehacce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kute

paliva paprika mleta
sul

pept

20 strouzki ¢esneku
Slehacka

400 g eidamu

Postup

1. Kufe rozporcujeme, posolime a opepiime (vetieme) a naklademe do pekacku, jemné poprasSime palivou
paprikou, pfiddme na platky nakréjeny (nelisovat) ¢esnek, ¢esnekem nesetfime, vSe zalijeme Slehackou, a
navrch posypeme strouhanym syrem (je ho hodné).

2. Dame do trouby péci pii teplote 200 stupiiti na hodinu. Podavame s vafenymi brambory.
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