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Seherezadin zavin

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

tuk na potteni

1 vejce

400 g polohrubé mouky
Napln::

100 g mandli

100 g susenych merun¢k
citrébnova st'ava

100 g rozinek

1 1zicka soli

120 g tuku

200 g netu¢ného bilého jogurtu
1 1zicka mleté skotice

pul sacku prasku do peciva
100 g fika

tésto::

Postup

Z jogurtu, tuku a mouky, kypfticiho prasku, rozSlehaného vejce a soli vypracujeme té€sto a nechdme ho
odpocinout. Zatim se ddme do piipravy napln¢: promichdme pfedem povarené rozinky, fiky, spafené a
nahrubo nasekané mandle, spafené meruiiky, skofici a citronovou §t'avu. Z tésta vyvalime dva platy, rozdélime
na n¢ napln, zavineme a pecCeme ve stiedn¢ vyhtaté troub¢ asi 30 minut. Teplé zaviny potieme rozpusténym
tukem.
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