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Masova smés v alobalu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: www.ekucharka.cz

Suroviny

400 g veptfového masa
2 véEtsi brambory

1 parek

30 g suSenych hub

1 cibule

1 sterilovana okurka
2 rajcata

olej

peprt

mletd paprika

kari

worchester

sul

kmin

Postup

1. Brambory uvatime ve slupce, po vychladnuti oloupeme, nakrajime na platky.

2. Na oleji zpé€nime cibulku, pfiddme pfedem namocené houby a kolecka parku. Osolime, ptiddme kmin,
podlijeme 1Zici vody a dusime.

3. Platky masa poprasime kotfenim a osolime. Na kazdy platek ddme 1zicku hub s parkem, platky vafenych
brambor, raj¢at a okurky. Zakapeme worchestrem a zabalime do olejem potieného alobalu.

4. PeCeme v troub¢ asi 40 minut.
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