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Salamova pomazanka

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

20 dkg Gothaje

2 cibule

4 kyselé okurky

2 vejce (uvarena natvrdo)
majonéza

2 1zice keCupu

2 1zice plnotu¢né hoicice
2 lzice oleje

1 Izice octa

1 1zice worcesteru

2 1zi¢ky cukru

1 1zicka chilli (spiSe mén¢)

Postup

Smés: smichame kecup, hoi¢ici, olej, ocet, worcester, cukr a chilli. Nechdme to lehce provafit (pouze aby se
spojil olej s ostatnimi ingrediencemi) a dame to vychladit. Do vychladlé smési pfiddme majonézu. Mezitim si
nakrajime cibuli se salamem (na tenké asi dvou centimetrové prouzky), vejce s okurkou nastrouhame.
Vsechno smichame a ptidame vychladlou smés. VSe dobie promichame, poptipadé dochutime. Dame alespoi
na jednu hodinu vychladit do lednice.  Ptilohy: bilé pecivo (nejlépe rohlik)
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