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Kureci nudlicky v kokosovem mléce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

cibule na drobno nkrajena

kuteci prsa (nebo tygii krevety)
thajské mrazena zelenina

zelené curry

malé krevety

1 plechovka kokosového mléka
2-3 prolisované strouzky ¢esneku

Postup

Zelené curry osmahni na sucho (pokud je ve forme pasty) nebo na trose oleje (pokud je to sucha smés, napf.
od Kotanyi), aby se rozvinula typické chut/viing.

Osmahni cibuli a kufe na drobné nudlicky (nebo tygfti krevety), pfisyp mrazenou zeleninu a malé krevety,
rychle promichej dokud nezaéne zelenina poustét vodu, ptilij kokosové mléko a curry, ptidej Cesnek a var asi
5 minut.

Abych si uz tak jednoduchou piipravu jesté vice zjednodusila, pouzivdm mraZzenou zeleninu od firmy Findus,
typ Wok+Krevety - Thai Zelené curry. Ta jiz sama obsahuje mal¢ krevetky a zelené curry, pak tedy tfeba

jenom osmahnout cibul a kufe, pfidat mraZzenou zeleninu a ¢esnek a pfilit kokosové mléko.

Serviruj s ryZi a pochutnej si.
Doporucena ptiloha: ryze

Poznamka
Piivod: Thajsko

Strana 1/1



