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Pikantni kuiatko a kokosové mléko

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

4 kuteci ktidla a 6 stehynek (pouzit mizete jen 8 kust vétsSich stehynek, nebo jen 12 kusi kiidylek)
8 najemno nakrajenych Salotek

1 IZice nastrouhaného Cerstvého kotene zazvoru

1 1Zice nasekanych thajskych chilli papricek (pro méné otrlé 1ze vynechat)

2 1Zice nastrouhané citronové kury

6 najemno nasekanych strouzkt ¢esneku

1 Izice 1zice kurkumy

1 I kokosového mléka

0,5 1 kuteciho vyvaru

10-15 listkl limety (mUzete vynechat)

Postup

Kureci kiidla a stehynka osmahnéte v panvi na oleji dozlatova a uchovejte tepl¢.

Potom na téze panvi osmahnéte Salotku, zadzvor, chilli papricky, citronovou ktiru, ¢esnek a kurkumu asi 5
minut. Ke smési pridejte kuie, kokosové mléko a vyvar. Dosolte dle chuti, pridejte listky limety a duste, dokud
neni kufe krasné mekkeé.

Jako pftiloha se hodi ryze.
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