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Cinska Cajova vejce
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Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

5 vajec

1 1zice Cerného Caje

2 1Zice s6jové omacky

1 1zicka smési;Koteni péti vini,

Postup

Vajicka uvatime na hnili¢ku tj. 6 az 8 minut. Pfi vafeni mizeme do vody pfidat ocet, pak ndm nevytece tolik
bilku, ani kdyz ptipadné skotapka praskne. DiileZité je, aby bilek ztuhl. Vejce ochladime studenou vodou a
kazdé vejce 1zici po obvodu skotapky naklepeme. Skofapka by méla popraskat, ale nesmi se odlupovat, musi
drzet pohromadé¢. Pak si pfipravime vodu (asi 0,5 1) na vateni:

Do vody, pfidame 1 1zici ¢erného cCaje, 2 1zice s6jové omacky a 1 1zicku smési Kofeni péti vini (smés
badyanu, skofice, kminu, pepie a zdzvoru) a do nalevu vlozime vejce tak, aby byla ponotena. Vodu pfivedeme
k varu a vafime na mirném ohni asi ptil hodiny. Pak hrnec odstavime z ohn¢ a vejce nechame v nalevu
vychladnout.

Pokud uvatime vétsi mnozstvi vajec, které hned nespotiebujeme, mizeme je uchovat ponotené v nalevu
nekolik dni v chladni¢ce. Pfed podavanim vejce oloupeme. Pod skotapkou se objevi zajimave zabarveny -
mramorovany bilek. Chut’ vajec je prekvapivé pikantni. Pfitom nejvyrazné€jsi je u téch vajec, u nichz pii
naklepavani skotapky praskl bilek a hnédy kofenény nélev zatekl az ke Zloutku.

Na talifi se sice vejce nevyjimaji nejlépe (zalezi na aranZovani), ale kdo je ochutnd, tak malou vadu na krase
jim uréité odpusti. Cajova vejce lze pipravit i bez sdjové omacky.
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