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Bramborova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Jarynxk

Suroviny

800 g brambor mou¢nych
100 g uzeny bucek

1 ks porek

0,5 celeru

150 g ¢esnekovy salam

3 ks kyselé okurky

2 str.¢esneku

1 sni.tymianu
majoranka

olej

petrzel

cervena sladka paprika
masovy vyvar

sul

pepi mlety

4 pol.lzice bilého vina
0,5 kavové 1zicky Skrobu

Postup

Odrezte kiizi ze slaniny a pokrajejte slaninu na malé kosticky; por oCistéte, umyjte a pokrajejte na 1 cm Siroké
prouzky; celer umyjte, oloupejte a pokrajejte na malé kosticky; bylinky umyjte a na drobno posekejte;
brambory oloupejte a pokrajejte na kostky; salam oloupejte a pokrajejte na platky; kyselé okurky pokréjejte na

malé kosticky; ¢esnek oloupejte a pokréjejte na tenké platky.

Ve vhodném hrnci rozehiejte olej a osmazte v ném slaninové kosticky do sklovita; pfidejte por, celer, salam,
cesnek, paprikovy praSek a bylinky a nechte chvili smazit; poté pfilijte studeny masovy vyvar a ptimichejte
brambory; okofeiite soli a pepfem a v§echno dohromady vafte na malém plameni; asi 5 minut pfed koncem
vareni pridejte kyselé okurky; Skrob promichejte s bilym vinem a spojte tim jidlo; podle potieby znovu

okofteiite a ozdobte bylinkami.

Jako piiloha: Cerny chléb
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