www.netkucharka.cz

Marmelada z Cervené cibule

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Jarynxk

Suroviny

2 kg Cervené cibule

4 strouzky Cesneku

14 dkg masla

4 1zice olivového oleje

14 dkg cukru

1 Izice Cerstvého tymianu (nebo 0,5 1zicky suSeného)
0,25 1zicky chili kofeni (nemusi byt)

7,5 dl Cerveného vina

3,5 dl ¢erveného vinného octa

2 dl portského vina (nemusi byt, ddme vice Cerveného vina)
mlety pept

sul

Postup

V hrnci rozpustime maslo a olej, vsypeme na platky nakrajenou cibuli a ¢esnek. Chvili michame, poprasime
nasekanym tymianem, pepiem, soli a promichdme. Ohen sniZime na minimum a vaiime asi 40 minut az se
vznikla §tava odpafii a cibule za¢ne karamelizovat.

Ptilijeme vino, ocet a portské a na prud$im varu vafime asi 25 minut.

Az je smés témet mahagonova a tekutina se odpati na asi 2 tfetiny pavodniho mnozstvi, sejmeme z ohn¢ a
nechame mirn¢ vychladnout.

Plnime do sklenicek a sterilujeme 20 minut pti teploté 80°C.
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