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Omacka na kufre, vepfove nebo teleci

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

1 IZice masla

1 1Zice rostlinného oleje

4 vepiové kotlety (nebo kuteci prsa, teleci kotletky) asi 2,5 cm tlusté
sul

cerstveé pomlety pept

4 1Zice bilého vina, vermutu nebo kutfeciho vyvaru

0,5 1Zice susené¢ho tymianu

0,5 hrnku smetany

1 1zice rajcatového protlaku

1 1zice Dijonské hoi¢ice, nebo podobné

1 rajce, oloupané, bez seminek a posekané

1 1zice Cerstvého estragonu (pelyniku), petrzelky nebo kerbliku
cerstvy estragon, nebo jind bylinka na ozdobu

Postup

Rozehtat maslo s olejem na panvi na vysokou teplotu. Okofenit vepfové (nebo jiné maso) soli a pepifem a
pfidat do panve. SniZit teplotu a smazit 2-3 min. na kazdé stran¢ do hnéda. Pfendat maso na talif . Slit vSechen
tuk.

Ptidat vino, vyvar a tymidn a vafit, az se vino malem vyvari.

Ptidat smetanu a raj¢atovy protlak a pomalu vafit po 2 min. Sem tam zamichat. Pfidat maso a vafit po 4-5 min.
Pridat hoi¢ici, posekana rajcata a bylinky a opatrné zamichat. Vafit dal$i minutu. Polit maso $tavou a ozdobit

néjakou bylinkou.

Doporucena ptiloha:
Rosti z LABUZNIKA a zeleny salat
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